Menu tradition

Carottes Bio rapées 0. Vinaigrette
Emincé de filet de poulet O - sauce nigoise
/Emincé végétal au pois BIO D - sauce nigoise

Semoule Bio @
Gaufre de Liege - Chantilly
*

Tomates - Vinaigrette au pesto

Gratin de gnocchis HVE a la provengale@
Fruit de saison
*

Taboulé estival (semoule Bio)

Roti de porc issu de porc Label Rouge®0 - Sauce a la moutarde a I'ancienne

/Galette végétarienne du chef au boulgour Bio @ O - sauce a la moutarde  I'ancienne
Haricots verts Bio persillés D

Pommes de terre Bio vapeur @

lle flottante - Créme anglaise
*

Mercredi

Laitue - Vinaigrette facon caesar
Hachis parmentier de bozuf ©0
/Parmentier de poisson MSC o0

Yaourt nature sucré de la ferme des Anneaux (Avelin) ()
*

PIQUE-NIQUE A FOURNIR

Vendredi

@ ” @ i O - @ 5 s 0 R Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio & Regional Y Origine France % Produit labellisé *-* Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



